Cerveza rubia de baja fermentacion inspirada en la
tradicion alemana, de color amarillo pajizo, con notas de
miel aportadas por los cereales y un final suave y redondo.

Ligero lupulado floral y herbaceo, con un amargor contenido
y equilibrado.

Cerveza roja de baja fermentacion, de intenso color rojo
ambar, se presenta con una espuma persistente y
compacta. En nariz emergen delicadas notas
caramelizadas y vegetales, mientras que en boca revela un
cuerpo redondo, suave y agradablemente maltoso.

Ingredientes: agua, malta de cebada, ltpulo, levadura.
Elaborada con cereales, contiene gluten.

Ingredientes: agua, malta de cebada, lipulo, levadura.
Elaborada con cereales, contiene gluten.

PRODUCIDO EN ITALIA

0,33/ 4,8%vol

GUSTO AROMA MARIDAJES
Cereal y herbdceo. Notas de miel y Una cerveza para
resina de lUpulo. toda la comida.

Cerveza blanca de alta fermentacion de estilo belga; el uso @ -

de cuatro cereales aporta a esta cerveza un perfil aromatico

finoy articulado, con elegantes notas afrutadas y especiadas.

A la vista se presenta con un dorado luminoso, coronado por
una espuma abundante, compacta y persistente.

Session India Pale Ale de alta fermentacion, se distingue

por un contenido alcohdlico mas moderado. De color claro

y ligeramente velado, expresa un perfil aromatico fresco e

intenso, en el que el generoso dry-hopping realza notas de
fruta exdtica y citricos.

Ingredientes: agua, malta de cebada, ltipulo, levadura.
Elaborada con cereales, contiene gluten,

Ingredientes: agua, malta de cebada, ltipulo, levadura.
Elaborada con cereales, contiene gluten,

PRODUCIDO EN ITALIA

0,33/ 5,3%vol

PRODUCIDO EN ITALIA

0,33/ 4,7%vol

GUSTO AROMA MARIDAJES GUSTO AROMA MARIDAJES
Cereales, fruta Fino y articulado. Pescado frito, Fruta exdtica Fresco, intenso, Pescado frito,
y especias. bacalao, quesos y citricos. exotico. hamburguesas y pizza,
pecorinos. quesos frescos o
de media curacion.

Cerveza sin alcohol

producida con una levadura especial que no convierte los

azucares en alcohol. Esto permite conservar el sabor y el
aroma de la cerveza original.

Cerveza rubia de baja fermentacion, color amarillo dorado
brillante con espuma fina, fresco aroma a cereal y heno,
cuerpo maltoso en armonia con el amargor de ldpulos
selectos. Conservar en un lugar fresco y seco.

Ingredientes: agua, malta de cebada, ltipulo, levadura.
Elaborada con cereales, contiene gluten.

Ingredientes: agua, malta de cebada, ltipulo, levadura.
Elaborada con cereales, contiene gluten.

PRODUCIDO EN ITALIA | 9 o PRODUCIDO EN ITALIA

0,33/ <05%vol & h 0,33/ 4,9%vol
GUSTO AROMA MARIDAJES GUSTO AROMA MARIDAJES
Cereal y heno. Equilibrado y Para aperitivos e i Cereal y heno. Equilibrado y Pizza, embutidos,
redondo. y finger food. £= S P redondo. pescado frito,
2 queso Montasio y
queso de cabra.

CERVEZA Calorias (Kcal) Carbohidratos (g)  Aztcares (g) Grasas (g) Proteinas (g)

HELLES 4,8% ~42 Kcal ~304 ~0,2 g 0g ~05¢
- ~45 Kcal ~36 ¢ ~03¢g 0g ~04 ¢
BLANCHE 53%  ~49 Kcal ~3,8¢ ~06 g 0g ~05¢
SESSION IPA 4,/% ~52 Kcal ~40(¢ ~05¢ 0g ~05¢

LRIV ~82/19 Kcal <384 <l4¢ <05¢ <044¢




